ASCILIK

Tanimi

Gunlik olarak hazirlanmasi gereken yiyecekleri, belli bir plan icinde bilgi ve becerisini
kullanarak, temizlik kurallarina uygun olarak servise hazir hale getiren kisidir.

Gorevleri

Yemeklerin hazirlanisi sirasinda gerekli malzemenin tamam ve taze olup olmadigini
kontrol eder, Yapilacak yemek icin gerekli malzemenin nasil hazirlanacagini as¢i yardimcisina
tarif eder, Malzemeyi tarife uygun olarak tencereye veya karavanaya koyar, Yemegi cinsine
gore (zeytinyagl, etli vb.) pisirmek Gizere havagazi firinina veya elektrikli ocaga yerlestirir,
Mutfaktaki alakart listesinde olan yemekleri hazirlar ve gerekirse susler, Gerektiginde bizzat
yemegi tabaga yerlestirerek servise hazirlar, Mutfagin, kullanilan arac ve gereclerin bakim ve
temizligini yapar veya yaptirir.

Meslegin Gerektirdigi Ozellikler

Ascl olmak isteyenlerin; Yiyecekle ilgili konulara ilgi duyan, Bedence guglu ve saglikh,
Tat ve koku alma duyumlari gelismis, Temiz, titiz, sorumlu, Bir isi planlama ve uygulama
yetenegine sahip, Eli cabuk, hizli hareket edebilen kimseler olmalari gerekir. Yaratici olanlar
mesleklerinde basarili olup, ilerleme olanagi bulabilirler. Mutfagi yonetebilecek disiplin
anlayisina sahip olmalidirlar.

Calisma Ortami Ve Kosullari

Ascilar mutfaklarda gérev yaparlar. Calisma ortami sicak ve nemlidir. is basinda ascilik
mesleginin gerektirdigi 6zel kiyafeti giyerler. Ascilar birinci derecede malzeme ve aletlerle
ilgilidirler. Zaman zaman isverenle, ascibasi veya asci yamaklari ile iletisim kurarlar. Calisirken
dikkatli davranmazlarsa yanma tehlikesiyle karsilasabilirler. is genellikle giindiiz yapilir ama
glinliik yemek listesinin hazirlanmasi ve gerekli planlamanin yapilmasi gece ¢alismayi
gerektirebilir. Turizm bolgelerinde calisanlar icin mevsimlik calisma s6z konusu olabilir.

Calisma Alanlari Ve is Bulma Olanaklari

GUnumuzde asgilar gok degisik kurulus ve kurum mutfaklarinda gérev
yapabilmektedirler. Okul mutfagi, hastane mutfaklari, fabrika mutfagi, ordu mutfagi, isyeri
mutfagi, yemek fabrikalari mutfagi, otel mutfagi, restoran mutfagi, gemi mutfagi, ugak
mutfagi, tren mutfagi, otobis mutfaginda da mutfak personeli gcalisabilmektedir.

Kendi bilgi ve becerileri yeterli oldugu slirece bu meslekte issizlik probleminin
yasanma ihtimali duslktir. Cesitli yollarla is bulma imkanlarina sahiptirler. Kendi ¢abalariyla
kurum ve kuruluslara ulasarak, gazete, dergi vb. yayinlar araciligiyla, meslektaslar
yardimiyla, mesleki egitim dgretim kurumlari aracilhigiyla ve Tiirkiye is Kurumu yardimiyla is
bulma imkanlarina sahiptirler.

Meslek Egitimine Giris Kosullan

Ciraklik egitimine baslayabilmek icin; En az ilk6gretim okulu mezunu olmak, 14 yasini
doldurmus olmak, Blinyesi ve saglik durumu girecegi meslegin gerektirdigi isleri yapmaya
uygun olmak, Egitim gormek istedigi meslekte bir isyeri sahibi ile ¢iraklik s6zlesmesi
imzalamak gereklidir.



Egitimin Siiresi Ve icerigi

Ascilik mesleginin egitimi haftada bir glin okulda teorik, dort glin isyerinde pratik
egitim seklinde yapllir.

Osman Duslingel Mesleki Egitim Merkezi’ne kayit igin gelen 6grenciler meslek
dgretmenleri tarafindan bir isyerinde cirak olarak ise baslatilir. is yeri seciminde ailenin ve
Ogrencinin gorusleri, is yerinin 6grencinin yasadigl semte uzakligi gibi durumlar da dikkate
ahnir.

Diger orgin egitim kurumlarindaki 6grencilerin faydalandigi biitiin haklardan
faydalanir (erkek 6grencilerin askerlik tecili, 6grenci pasosu alinmasi gibi).

Ogrencinin egitimi boyunca is yerindeki mesleki gelisimi meslek 6gretmenleri
tarafindan goézlemlenerek herhangi bir problem durumunda gerekli rehberlik ya da is yeri
degisikligi yapilir.

Yiyecek icecek Hizmetleri Alani atélyesi, Ascilik uygulamalarinda eksiksiz hizmet
verebilecek Urlin, ara¢ gere¢ ve makine olanaklarina sahip oldugu icin 6grencilerimiz
egitimleri sliresince hem teorik hem de pratik egitimlerini gereken sekilde alirlar.

Meslekte ilerleme

Meslekte usta ve usta 6gretici unvanlarina ylikselmek mimkindiir. Mesleki egitim
merkezlerinden 11. Sinif sonunda yapilan sinav sonucunda basarili olanlar Kalfalik Belgesi
sahibi olurlar. 12. Sinif sonunda yapilan sinavda basarili olanlar Ustalik Belgesi alarak mezun
olurlar. Ustalik belgesine sahip olanlar veya bunlari isyerlerinde galistiranlar bagimsiz isyeri
acabilirler. Ayrica, isyerinde cirak ¢alistirmasi igin de “Usta Ogretici” belgesine sahip ¢alisanin
olmasi zorunludur.

Ucret Durumu

Mesleki egitim merkezlerine devam eden 6grencilere, pratik egitimleri boyunca,
isverenleri tarafindan asgari licretin %30'undan az olmamak kaydiyla aylik ticret 6denir.
Pratik egitimleri boyunca is kazasi, is riski ve meslek hastaliklari ile ilgili sigorta primleri
devletge karsilanmaktadir. Mesleki egitimlerini tamamlayan elemanlarin alacaklari ticretler
yoreden yoreye degisiklik arz eder. Ayrica hizmet verdikleri kesimin sosyoekonomik durumu
da verilen licretin az ya da ¢cok olmasini etkilemektedir. Kendi isyerinde ¢alisan bir meslek
elemani ile bir isverenin yaninda ¢alisanin kazanglari da farklidir.



